Auf der Gastronomiemesse
IGEHO

Die IGEHO Basel ist eine Leitmesse flur Gastronomie und
Hotellerie, beides wichtige Branchen im Tourismus. Grund fur
mich, die IGEHO zu besuchen, um Eindrucke und Ideen zu
sammeln.

Besonders von Interesse fur mich ist das Angebot an Getranken
und Spezialitaten. Zu einigen Produkten verfasste ich Berichte
und konnte die Personen dahinter personlich kennenlernen.
Besonders spannend fur meine Themenreisen ist hier der Bereich
der Gewlrze. Denn die zukunftige Entwicklung bewegt sich stark
in Richtung ,naturliche Zutaten®.



https://reisezeit.ch/igeho/
https://reisezeit.ch/igeho/
https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Aperotive.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-App-Entwickler.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Appenzeller.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Bar.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Berner-Likoer.jpg

©

o Pay,,



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Blick-in-Halle.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Essenseinladung.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Gastrosuisse.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Gewuerzspezialist-Wiberg.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-GIN-Titlisgebiet.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Gourmetkoch.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-HelloTessi.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-italienischer-Kaffee.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Konfituere.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Lemon-Soda.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Likoer-in-Gluehbirnen.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Logistiker.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Pavillon.jpg

RANSG—ameT

hoore



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Propierstand.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Sahnelikoer.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Streetfood.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Tequilla.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-ToGo-Becher-Verschluss.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-Whisky-Probe.jpg



https://reisezeit.ch/wp-content/uploads/sites/2/2023/12/IGEHO-WMF-Stand.jpg

Ich sprach mit Startups und entdeckte vor allem viele
neuartige Internetlosungen. Nur mit dem Thema WebApps konnte
ich andere nur schwach uUberzeugen. Wird sich diese Technologie
durchsetzen?

Vision von WebApps in der Gastronomie

Fachzeitschriften vermisste ich allerdings. Eine Teilnahme an
der IGEHO ist zwar mit hohem Aufwand verbunden. Doch hiermit
konnen Leser personlich erreicht werden. Auch 2025 konnten die
Fachzeitschriften lediglich mitgenommen werden.

Dennoch auch die IGEHO habe ich 2025 gerne besucht. Durch die
Aussteller aus der Gastronomie erinnert alles an Tourismus und
Gastfreundschaft. Ich hatte viele wertvolle Gesprache, mich
uber Technik informiert und es wurde immer wieder feine Snacks
zum Probieren serviert.

Zur IGEHO werden fur die Journalisten Rundgange angeboten.
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Dabei wurden einige Stande ausgewahlt. Ich hatte mir gewilinscht
dort die Fragen zu stellen, statt am Ende beim Apéro.
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Besonders interessant habe ich das Hotel Utopia empfunden. Es
sollte alles selbsterklarend sein, der Stand wurde wenig
betreut. Panels und Vortrage wurden wahrend der ganzen Messe
gehalten.
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Was bleibt sind viele schone Eindrucke von einer lebendigen,
pulsierenden Messe. Ich werde bei der nachsten
Aktionarsversammlung von der Messe Schweiz mich fur die
Weiterentwicklung der IGEHO einsetzen.
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Digitalize Your Passion - Der
Schweizer KI-Podcast:
High-Tech vs. High-Touch -
wie Kl den Luxus neu definiert
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HOTEL UTOPIA - WILLKOMMEN IN DER ZUKUNFT!

Vielen Dank an die Méglichmacher.
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